
Petit lobster roll, mayonnaise wasabi
Tartelette topinambours et noix

Cannelloni de saumon, kimchi de betterave rouge

M I S E S  E N  B O U C H E S

Carpaccio de langoustine, Caviar Oscietre, 
crème dashi et huile de salicorne

E N T R E E

Pithivier de Boeuf Angus, légumes d’hiver, jus gourmand
aux pickles de cranberries, réduction de betterave

rouge et porto

P L A T

Fraîcheur de pamplemousse et géranium

D E S S E R T

St Valentin
Menu à emporter

C o f f r e t  p o u r  d e u x  p e r s o n n e s  2 5 0 €

A  r e t i r e r  à  l ’ H o s t e l l e r i e  d u  G r ü n e w a l d  
l e  1 4  f é v r i e r  e n t r e  1 4 h  e t  1 7 h

D a t e  l i m i t e  1 0  f é v r i e r

C o m m a n d e  p a r  e - m a i l  e v e n t @ h d g . l u

Chef Clovis Degrave


