GRUNEWALD
Chef’s Table

MISES EN BOUCHES

Petit lobster roll, mayonnaisc wasabi
Tartelette topinambours et noix
Canneclloni de saumon, kimchi de betterave rouge

ENTREE

Carpaccio de langoustine, Caviar Oscictre,
creme dashi et huile de salicorne

PLAT

Pithivier de Boeuf Angus, l¢gumes d’hiver, jus gourmand
aux pickles de cranberries, réduction de betterave
rouge ct porto

DESSERT

Fraicheur de pamplemousse et géranium

Coffret pour deux personnes 250€

A retirer a ’Hostellerie du Griinewald
le 14 février entre 14h et 17h

Date limite 10 février

Commande par ¢-mail event@hdg.lu
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